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’ORIGINALE CLASSIQUE ; | /éﬁre””es
350g 2€50 Pain Blanc c ~ Depap (950~
700g 4€30 Baguette (200g)
1kg 5€70 Pain (400g)
1,5kg 8€40 Petite Boule (200g)
Pépites de chocolat - 400g 3€90 Grosse Boule (400g)
Ronde au sucre - 700g 4€70 Petit pain individuel (50g)
La Gache - 500g 4€70 La tradition

Baguette (250g)

Pavé (250g)
BRIOCHE DE MARIAGE Petit pain individuel (50g)
Ronde de 9kg - 150 pers 93€ Vendrennais
Ronde de 4,5kg -75 pers 55€ Baguette (250g)
Coceur de 3kg - 50 pers 43€ Pain (400g)

Petit pain individuel (50g)
AVANTAGE BOUT|QUE L’Arthur (pain aux céréales)

Baguette (250g)
Pavé (400g)

10 Brioches achetées (350g, 700g, Pépites, gache)
=1 brioche du méme type Offerte

8 Brioches de 1kg achetées

=1 brioche de 700g Offerte SPECIAUX
Boule de Campagne (350g)

Pain complet
. 7 7 hy . z —
Rustique d’Arthur : pain aux céréales a mie foncée |

6 Brioches de 1,5kg achetées
=1 brioche de 700g Offerte

Tourte de meule BIO : farine BIO riche en fibre et =

en minéraux écrasée a la meule de pierre faite sur | / HORAIRES \
un levain naturel, facile a digérer i Du lundi au samedi :

Pain Arctik : pain aux céréales, base de farine de | 6h45 - 19h30 (20h l'été)

seigle et d’orge malté torréfié
Pain au mais

Pain de mie Carré (350gr)
Pain de mie Rond (250gr) _

Dimanche et jour férié :
7h - 19h30 (20h l'été)
Toute l'année sans interruption
Fermé le 25 décembre et le 1¢" janvier

CONTACT
02 51 66 09 25

7 route de ’Océan, 85250 Vendrennes
K www.briochedevendrennes.fr /

X Nos brioches se conservent 21 Jours




Qs leur dorne dea

Individuel, 4, 6, 8,10 personnes

Tropézienne
Paris-Brest
Saint-Honoré
Caroline

Flan nature
Flan fruit
Mille-feuilles
Moka

Forét noire
Fraisier *
Poirier *

e Framboisier *

Now tarlea el lartelellen

Individuel, 4, 6, 8,10 personnes

e Tarte aux fruits

e Tarte aux pommes

e Tarte au citron meringuée

e Amandine poire ou poire-Choco
e Plaque de pommes 12, 18, 24, 30 parts
e Plaque de fruits 12, 18, 24, 30 parts

e Crumble

e Tarte aux fraises *

e Tarte aux framboises *
e Tarte exotique *

*Selon la saison

@ Dans un soucid’'organisation, veuillez commander minimum 48H a 1'avance

Carte patisserie

e Enlermeln

Individuel et de 4 a 60 personnes
Le Caramel Vanille
Mousse vanille, crémeux caramel, biscuit
madeleine, croustillant caramel
Le Cheesecake Citron
Crémeux citron, cheesecake citron, croustillant
chocolat blanc, biscuit financier
Le Fraise Litchi
Mousse litchi, compotée de fraise, croustillant
chocolat blanc, biscuit madeleine
Le Poire Chocolat
Mousse chocolat noir, crémeux poire, croustillant
chocolat noir, brownie sans fruit sec
En permanence : Le 3 Chocolats
Mousse chocolat noir, mousse chocolat blanc,

mousse chocolat lait, génoise chocolat, croustillant

chocolat noir

Format 5/6 ou 7/8 personnes, sans féve.
Nature i b

Chocolat g
Framboise
Caramel
Abricot
Pruneaux

Bueno
Fruit des bois

%g-rwwa, lea ;«&W

Ceal loule Larnée !/

Forme au choix

e Vendue aux choux -
Chocolat, vanille, grand marnie
café, praliné

¢ Nougatine au poids

e Choux piéce montée + nougatin
Chocolat, vanille, grand marnier, care
praliné '
Profiteroles



